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TACK FOR ATT NI VILL
SPENDERA KVALLEN HOS OSS!

Pd Culise riknas ni som stort sdllskap vid 10 personer

eller fler.

Ar ni upp till 12 personer sitter ni vid runda bord eller
vid langbord. Ar ni fler dn 12 kan ni komma att delas
upp pa flera bord.

Vi tar i regel emot stora sdllskap pd tvd sittningstider:
Kl 17.00 och kl 20.00. Hor gdirna av er for dialog om
ni har onskemdl om annan sittningstid.

Ni behéver forbestilla er mat senast 5 dagar innan
er bokningstid. Vi dr tacksamma om ni hjdlper oss
underlitta for koket genom att bestdilla en gemensam
meny for hela sdllskapet, men om ni onskar olika
rdtter fran samma meny gdr det ocksd bra.

For privat bokning
Boka via mail till info@culise.se

For foretagsbokning
Boka via mail till jacqueline@culise.se

BOKNINGSVILLKOR

Avbokning ska ske senast 48h innan ert bokade besok och
ska goras via mail.

Vid avbokning med hela séllskapet senare dn 48h innan
ankomst debiteras 100% av beraknat kuvertpris.

Vid justering av antal géster vianligen meddela Culise
senast 48 timmar innan ankomst, darefter debiteras ni det
forbokade kuvertpriset for varje utebliven gast (giller om
3 eller fler i sallskapet uteblir).

Fakturaforfragan ska stéllas med fullstindig adress,
referens samt organisationsnummer senast 5 arbetsdagar
innan ankomst.

Vi fakturerar i regel ej privatpersoner.

Vi 6nskar kontaktperson samt mobilnummer till den som
ar ansvarig infor besoket samt om annan, namn och mo-

bilnummer till den som dr ansvarig pa plats.

Dessa villkor giller for sillskap 10-25 personer.

Choire du Chef

Kockens utvalda rdtter med eller utan vinpaket

KRABBSALLAD OCH TARTARE PA RIMMAD LAX

Avokadokrdm, confiterad citronzest, chili, kapris, ingefdirspicklad
gurka, krutonger & pomelo

QOQQWMMBW ZLes Caleasres

VIT SPARRIS

Bakad i brynt smér, Kalixldjrom, sétsyrlig smérsds pd Riesling, rostade hasselnétter,
ramsloksolja & riven gruyére

2022 Riesting, Even & Cdd

STEAK TARTARE
Add-on firsk riven tryffel 50

Rord med cognac, mandelolja, gron tabasco, hackad schalottenlok & cornichons,
dijondressad sallad, pepparrotsskum, riven parmesan & pommes pailles

2022 Banm W MMWW

PARLHONA
Add-on fdrsk riven tryffel 50

Ballotine pad pdrlhéna, pannrostad vit sparris, ldttstekt ramslok, smérsds med torr sherry,
dragonslungad potatis & crumble pd kycklingskinn

202/ Cites-duThine Rouge, & Luigal

INKOKTA RABARBER

Vit choklad- och kardemummakrdm, rabarbergranité, sorbet pd créme fraiche
& ingefirskola

m@ngf/ 895/ persan
V»‘np@é&ﬁ 695/ persan
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S.0.S. CULISE
Uldd—on kall 6 ach en mubbe 15

Norréna matjessill, tvd av husets inlagda sillar, smér, Gammel Knas fran Arla Unika
& hembakat kryddbrod

WALLENBERGARE A LA DAHLBERG

Pa svensk kalv med potatisblanquette pd amandinepotatis, lokstekta drtor, pressqurka,
rdarorda lingon & portvinssky

CREME BRULEE
Hallon- och yoghurtsorbet & crumble
475/%7/&%/@7’7/

3-RATTERS MED SNACKS

Bérja med sharing snacks, vilj mellan fisk eller kétt till forrditt och varmrdtt
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DELAS AV HELA SALLSKAPET E’:’\

Charkuterier, oliver, friterad comté-fylld croissant

TOAST SKAGEN

Handskalade rikor, smérstekt levintoast, citron, pepparrot & dill

STEAK TARTARE

Udd-an W Janeny W &0
Rord med cognac, mandelolja, gron tabasco, hackad schalottenldok och cornichons,
dijondressad sallad, pepparrotsskum, riven parmesan & pommes pailles

NORDHAVSTORSK

Sauté pa rostad paprika, tomat, vitlok och espelettepeppar, friterad kompott pd
amandinepotatis och syrlig Ik, smérkokt fdankdl, gron olja & champagnesds

OO OO AL

STEAK OXFILE
Serveras med brynt smorbearnaise, schalottenloksstekta tomater, oxsky & pommes frites
635/ persan

3-RATTERS
MED ALTERNATIV

Vilj mellan fisk eller kétt till forrdtt och varmriitt, avsluta med ost eller sott

32*.. . 11
TOAST SKAGEN

Handskalade rikor, smorstekt levaintoast, citron, pepparrot & dill

STEAK TARTARE

Udd—en W smen A‘/W 80
Rord med cognac, mandelolja, gron tabasco, hackad schalottenlok och cornichons,
dijondressad sallad, pepparrotsskum, riven parmesan & pommes pailles

Vawmaiditien

NORDHAVSTORSK

Sauté pd rostad paprika, tomat, vitlok, espelettepeppar, friterad kompott pa Amandinepotatis,
syrlig l6k, smorkokt fiankdl, gron olja & champagnesds

KALVRYGG

Serveras med brynt smérbearnaise, schalottenloksstekta tomater, oxsky,
parmesan & pommes frites

Dessenter

CREME BRULEE
Med hemmagjord hallon- och yoghurtsorbet & crumble

FROMAGE

Husets val av ostar med marmelad & pain dépices

495/ person

OO0

Sjalvklart gor vi undantag for de med allergier eller andra avvikelser. Meddela oss i samband

med att ni inkommer med ert val av meny sa ordnar vi anpassade ratter utifran sasong.

Valkomnal!
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