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For sdllskap 9 personer eller fler. Viilj mellan kétt och vegetariskt till forrdtt och huvudridtt, avsluta med ost
eller dessert. Menypris 645/person (helvegetarisk meny 575/person).

RABIFF PA SVENSK OXE

Dragon, bakade tomater, sotad sallad, pinjendétter, senapspicklad I6k, krasse & riven gruyeére

SVAMPTOAST

Sdsongens smérstekta svampar, lokmarmelad, rostat levainbrod, cognacspetsat purjoloksskum,
purjolékssalsa & dijondressad sallad

Hunudiitt

STEAK FRITES

Ryggbiff, tomatsallad med silverlok och parmesan, brynt smérbearnaise & pommes frites med oOrter

LATTSTEKT BLOMKAL - e

Dushessepotatis, beurre blanc, champinjoner, dillstekt brédkrisp & citron

KVALLENS OST
Marmelad & kndcke

CREME BRULEE

Sorbet pd lime, honung och yoghurt med crumble



Choire du Chef

Choix du Chef bestills av hela sdllskapet vid bordet. Menypris 795/person, vinpaket 695/person.

LITEN APTITRETARE

RABIFF PA SVENSK OXE
Dragon, bakade tomater, sotad sallad, pinjendtter, senapspicklad I0k, krasse & riven gruyére

2023 La Belle Angéle, Badet Clemént

SVAMPTOAST

Sdsongens smorstekta svampar, lokmarmelad, rostat levainbréd, cognacspetsat purjoloksskum,
purjolékssalsa & dijondressad sallad

2022 Chablis Le Finage, La Chablisienne

BAKAD TORSKRYGG "FISKGRATANG”

Torsk fran Norge, duchessepotatis, l6jroms-beurre blanc, champinjoner, citron, dillstekt brodkrisp
& grona drtor

2023 Cotes-du-Rhone Blanc, E. Guigal

RYGGBIFF
Ratatouille, silvrlék, krispig kryddig potatis, basilika & skysds

2019 Torus Rouge, Fabrice Dubosc

PRALINE-TARTELETT

Brynt smérkola & praliné i tartlett, karamelliserade hasselnétter, blodapelsin, mardng och
yoghurt- & blodapelsinsorbet

2018 Sauternes, Le Tertre du Lys D’or

Chambre séparée

Vill ni sitta avskilt? Kanske har ni ett viktigt affdrsmote eller privat tillstdllning?
Boka vdrt chambre séparée med plats for 14 personer!




