
CULISE  Signature
Rom - Jordgubb - Kokos - Chai

PRETTY WOMAN  Signature
Gin - Hallon - Champagne

WHISKEY SOUR 
Bourbon - Citron - Socker - Bitters

SPICY MARGARITA 
Tequila - Cointreau - Lime - Chili

NEGRONI 
Gin - Campari - Söt Vermouth
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MOUSSERANDE 
S.A. Crémant de Loire, Emelie Laurance  ...............................................................................  99/495
S.A. Etienne Dumont Brut  ......................................................................................................  175/1 100
S.A. Taittinger Brut Réserve  .................................................................................................. 235/1400

VITT  
2022 Marie-Vernay Chardonnay, Cave de Mazenay  ........................................................  95/475
2022 Chablis le Finage, La Chablisienne  ............................................................................. 155/775
2023 Nahe Riesling Trocken, Weingut Kruger-Rumpf  .................................................... 145/725
2023 Côte-du-Rhône Blanc, E. Guigal  ................................................................................... 130/650
2023 La Gascogne Sauvignon Blanc-Gros Manseng, Alain Brumont  ........................ 150/750

RÖTT  
2023 Pinot Noir, Les Calcaires  ...................................................................................................  95/475
2023 La Belle Angèle Pinot Noir, Badet Clément  ............................................................... 130/650
2021 Côte-du-Rhône Rouge, E. Guigal  .................................................................................. 130/650
2022 Merlot-Tannat Côtes de Gascogne, Alain Brumont  ................................................ 145/725
2020 Torus Rouge, Alain Brumont  ......................................................................................... 175/875

SÖTT  
2020 Sauternes, Le Tertre du Lys d´Or ............................................................................................  1 10
2021 Brännland Apple Ice  ......................................................................................................................  1 10
2013 Rivesaltes Ambré Grenache Blanc  ............................................................................................  1 10
Quinta do Vallado 10 Y/O Tawny Port  .............................................................................................  1 10
Bodegas Navarro Pedro Ximenez 5 Y/O  ............................................................................................  1 10

Glasviner

CHOIX DU CHEF
Kockens val börjar med en aptitretare 

följt av en smakupplevelse i fem 
serveringar

795



Förrätter
KALIX LÖJROM 30G  295

Smörstekt levain, crème fraîche, isad rödlök, dill och citron

TOAST SKAGEN  175
Handskalade räkor, smörstekt levain, citron, pepparrot och dill

 TARTELETTE  185
Tartelette med vit sparris, rödingtartar, sockerärtor, rabarbergelé, brynt smör och krossade nötter

Vegetarisk: Utan röding 175
2023 Nahe Riesling Trocken, Weingut Kruger-Rumpf

ESCARGOTS À LA PROVENÇALE  155
Vitlöksgratinerade sniglar med levainbröd

RÅBIFF À LA PELLE JANZON  195
Svensk oxe, Kalix Löjrom, pepparrotskräm, äggula, rödlök, gräslök 

och pommes allumettes
2023 La Belle Angèle Pinot Noir, Badet Clément

CRÈME NINON  125
Grön ärtsoppa med Champagne, smetana och krutonger

Add-on 15g  Kalix Löjrom  85

KYCKLINGLEVERMOUSSE  145
Levainbröd, Sauternes-kokta gröna tomater, brynt lökpulver och vattenkrasse

SPARRISARRANCINI (2)   125
Brynt smör, citronemulsion och tryffel

BOQUERONES  120
Smörstekt levain och ramslöksvinaigrette

SAUCISSON  1 15
Cornichons och krutonger

FLÄSKSVÅLAR 85
Tryffelmayo och riven Gruyère

OSTRON SPECIAL DE CLAIRE
Husets vinaigrette, citron och tabasco

 à  55  -  1/2 dussin  275  - 1/1 dussin 550

OSTRON ROCKEFELLER
Gratinerade ostron, smörsås och örter

 à  65  -  1/2 dussin  325  - 1/1 dussin 650

CHIPS/OLIVER/MANDLAR

35/40/45

Snacks



Huvudrätter
ANKBRÖST  325

Puylinser, vinägerfläsk, apelsingelé, morotscrudité och potatispuré
2021 Côte-du-Rhône Rouge, E. Guigal

GLASERADE MORÖTTER  255
Puylinser, apelsingelé, karamelliserad getost och potatispuré

BAKAD TORSKRYGG ”FISKGRATÄNG”  375
Torsk från Norge, duchessepotatis, hummersås, champinjoner, citron, räkor och syrad lök

SMÖRSTEKT RÖDING ”TIDIG VÅR”  325
Ramslökshollandaise, vit sparris, krispiga rabarber, smörad potatis och spenat

2023 Côte-du-Rhône Blanc, E. Guigal

STOR RÅBIFF À LA PELLE JANZON  295
Svensk oxe, Kalix Löjrom, pepparrotskräm, äggula, pommes allumettes, rödlök, 

gräslök och pommes frites
Add-on 15g  Kalix Löjrom  85

OXRULLADER ”SVENSK HUSMAN” 245
Klassiska rullader, gräddsås, svart vinbärsgelé, rostad persiljerot, inlagd gurka, persilja 

och smörslungad potatis
2022 Merlot-Tannat Côtes de Gascogne, Alain Brumont

STEAK FRITES  395
Ryggbiff, tomatsallad med silverlök och parmesan, brynt smör-bearnaise

och pommes frites med örter
2020 Torus Rouge, Alain Brumont

Hängmörd Clubstek
SERVERAS FREDAG OCH LÖRDAG (FÖR 2)

Svensk selekterad hängmörad ryggbiff på ben (500G), tomatsallad med silverlök och parmesan, 
brynt smör-bearnaise och pommes frites med örter

945



Desserter
LEMON TARTE  145

Italiensk maräng, nougatkrisp och örtsorbet
2020 Sauternes, Le Tertre du Lys d’Or

CRÈME BRÛLÉE  125
Kvällens sorbet och crumble 

CHOKLADPUDDING  140
Maränger, grädde, hallon och chokladrullar
Quinta do Vallado 10 Y/O Tawny Port

FRITERAD BRIE  145
Inlagda päron och karamelliserade hasselnötter

HUSETS CHOKLADTRYFFEL  45

EN OSTBIT  65
Väl utvald lokal ost, varierar varje vecka

ESPRESSO MARTINI  
Kaffelikör - Vodka - Espresso - Socker 

IRISH COFFEE  
Irish - Farinsocker - Kaffe - Grädde 

KAFFE KARLSSON  
Baileys - Cointreau - Kaffe - Grädde
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Har du några allergier vi behöver känna till? Prata med din servis!



Sällskapsmeny 1
Trerättersmeny med valbara alternativ för sällskap 9 personer eller fler. Menypris 555/person.

Förrätt 
TOAST SKAGEN

Smörstekt levainbröd, crème fraîche, isad rödlök, dill och citron

 CRÈME NINON
Grön ärtsoppa med Champagne, smetana och krutonger

Add-on 15g Kalix Löjrom +85

Varmrätt 
SMÖRSTEKT RÖDING ”TIDIG VÅR”

Ramslökshollandaise, vit sparris, krispiga rabarber, smörad potatis och spenat

STEAK FRITES
Ryggbiff, tomatsallad med silverlök och parmesan, brynt smör-bearnaise 

och pommes frites med örter

 Dessert 
LEMON TARTE

Italiensk maräng, nougatkrisp och örtsorbet 

CRÈME BRÛLÉE
Kvällens sorbet och crumble



Sällskapsmeny 2
Trerättersmeny med valbara alternativ för sällskap 9 personer eller fler. Menypris 625/person.

Förrätt 
TARTELETTE

Tartelette med vit sparris, rödingtartar, sockerärtor, rabarbergelé, brynt smör 
och krossade nötter

Vegetarisk: Utan röding

 RÅBIFF À LA PELLE JANZON
Svensk oxe, Kalix Löjrom, pepparrotskräm, äggula, rödlök, gräslök och pommes allumettes

Add-on 15g Kalix Löjrom  +85

Varmrätt 
BAKAD TORSKRYGG ”FISKGRATÄNG”

Torsk från Norge, duchessepotatis, hummersås, champinjoner, citron, räkor och syrad lök

ANKBRÖST
Puylinser, vinägerfläsk, apelsingelé, morotscrudité och potatispuré

 Dessert 
CRÈME BRÛLÉE

Kvällens sorbet och crumble 

CHOKLADPUDDING
Maräng, grädde, hallon och chokladrullar



Öl och cider 
GÄSTFAT 99 

MARIESTAD CONTINENTAL FAT 80

KRUSOVICE IMPERIAL FAT 90

 THIRD MATE MISSING I .P.A.  FAT  99

WISBY PILS 80

WISBY STOUT 85

EKO BULLDOG 85

KRONENBOURG 1664 BLANC 85

DAURA DAMM LAGER 85
Glutenfri!

BRISKA PÄRON 75
Sauvignon Blanc & gröna äpplen, halvtorr

BRISKA FLÄDER 75

Alkoholfritt
COCA COLA /  COLA ZERO 35

FANTA 35

SPRITE 35

PELLEGRINO 40

LIMONATA 45

MENABREA 55

EASYRIDER BULLDOG IPA 55

CAVA 75

VITT/RÖTT VIN 95

SIGNATURE CULISE 95

MOCKTAIL 75

TANQUERAY GIN & TONIC 95
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