
Signature Cocktails
CULISE Rom - Jordgubb - Kokos - Chai  155

A CHRISTMAS CAROL Tullamore Dew - “Pepparkaka” - Fil  155

THE POLAR EXPRESS Vodka - Licor 43 - Lingon  155

Snacks
OSTRON GILLARDEAU NO.  6

à 55  -  1/2  dussin 275  -  1/ 1  dussin 555

CROQUE MONSIEUR  95
Mini-sandwich med bayonneskinka, mornaysås och riven tryffel 

SALTGURKA  65
Med dipp på syrad grädde och honung 

CHIPS 35   MANDLAR 55   OLIVER 45

Glasviner
CHAMPAGNE 

S.A. Brut Réserve, Taittinger  ...............................................................................................................................  235/1400 
S.A. Etienne Dumont Brut, Maison Burtin  .....................................................................................................  175/1 100

CAVA
S.A. Delapierre Etiqueta Negra Brut, Masìa Bach  ............................................................................................. 99/495

VITT  
2023 Art de France Chardonnay, JeanJean  ........................................................................................................  105/525
2023 Chablis le Finage, La Chablisienne  ...........................................................................................................  165/825 
2024 Les Calcaires Sauvignon Blanc, Maison Pierre Chainier  ..................................................................  140/700
2022 Riesling Steinbock, Weingut Hörner  .........................................................................................................  155/775
2024 Côtes-du-Rhône Blanc, E. Guigal  ...............................................................................................................  155/775

RÖTT  
2024 Les Calcaires Pinot Noir, Maison Pierre Chainier  ................................................................................  105/525 
2023 Nebbiolo, Roberto Sarotto  .............................................................................................................................  150/750
2024 Sans Chichi, JeanJean  ....................................................................................................................................  135/675 
2022 Côtes-du-Rhône Rouge, E. Guigal  ..............................................................................................................  155/775
2023 Honoro Vera Monastrell, Juan Gil ..............................................................................................................  165/825

Förrätter 

KALIXLÖJROM 30G  295
ANNA DUTCH OSETRA CAVIAR 28G  895

Rostad brioche, crème fraîche, isad rödlök, dill, citron

TOAST SKAGEN  175
Handskalade räkor, smörstekt toast, citron, pepparrot, dill

Add-on Kalixlöjrom +100

 TARTAR BALTHAZAR  175
Blandad råbiff på oxe, tabasco, chili och Worchestershiresås, serveras med olivbakade

betor, persilja och krispiga brödkrutonger
2022 Riesling Steinbock, Weingut Hörner

HUMMERSOPPA (HALV)  225
Cannelloni fylld med hummer och pilgrimsmussla, rostad blomkål, grillad fänkål, gelé

på kalamansi och saffran

GRILLAD KING OYSTER  185
King Oyster svamp, friterad jordärtskocka, picklad schalottenlök och espelettepeppar

Huvudrätter
SMÖRSTEKT TORSK 375

Champagnesås, brynta svampar i säsong, forellrom, potatispuré, dillolja, krispig svartkål
2023 Chablis le Finage, La Chablisienne

FRITERAD KRONDILLSOST  245
Smörkokt persiljerot, inlagda svarta vinbär, rostade hasselnötter, svampar i säsong,

dillolja och svartkål

HUMMERSOPPA (HEL)   325
Canneloni fylld med hummer och pilgrimsmussla, rostad blomkål, grillad fänkål, gelé

på kalamansi och saffran

CONFITERAT ANKLÅR  295
Rödkål, smörkokt persiljerot, senapspicklad silverlök, potatispuré och anksky

2024 Les Calcaires Pinot Noir, Maison Pierre Chainier

STEAK FRITES  395
Grillad ryggbiff, bearnaisesås, sotad silverlök med timjan och mejram, pommes frites

med riven comté

c



Desserter
FRENCH TOAST  135

Smörstekt vaniljdoppat briochebröd, Biscoffcrumble, marinerade blåbär och karamellglass
2020 Sauternes, Le Tertre du Lys d’Or

CRÈME BRÛLÉE  135
Hallonsorbet och kanelcrumble 

MADELEINEKAKOR  1 10
Med vaniljkräm punsch

Add-on 4cl Facile Punsch +95

KVÄLLENS TRE OSTAR  165
Marmelad och friterat tunnbröd

EN STOR SKED GLASS ELLER SORBET  55
Med chokladsås och crumble

Dessertcocktails
IRISH COFFEE  

Tullamore Dew, Farinsocker, Kaffe, Grädde

KAFFE KARLSSON  
Baileys, Cointreau, Kaffe, Grädde

ESPRESSO MARTINI  
Vodka, Kaffelikör, Espresso

145

Söta viner
2020 Sauternes, Le Tertre du Lys d´Or ..........................................................................................................................  125
2021 Brännland Apple Ice  ....................................................................................................................................................  135
2013 Rivesaltes Ambré Grenache Blanc  ..........................................................................................................................  145
2018 Trimbach Vendanges Tardives Gewurtstraminer  ............................................................................................  225
         Quinta do Vallado 10 Y/O Tawny Port  ..................................................................................................................  135

För stora sällskap
Vår sällskapsmeny gäller för sällskap 8+ personer. Välj din förrätt, varmrätt och dessert.

Menypris 645/person.

Önskar du en vegetarisk meny? Vi jobbar i så stor utsträckning som möjligt med säsongsbaserade 
råvaror från vår egen odling, prata med oss så berättar vi vad vi erbjuder just nu!

Förrätt 
TOAST SKAGEN

Handskalade räkor, smörstekt toast, citron, pepparrot, dill
Add-on Kalixlöjrom +100

S.A. Delapierre Etiqueta Negra Brut, Masìa Bach (99)

 TARTAR BALTHAZAR
Blandad råbiff på oxe, tabasco, chili och Worchestershiresås, serveras med olivbakade

betor, persilja och krispiga brödkrutonger
2022 Riesling Steinbock, Weingut Hörner (155)

Varmrätt 
SMÖRSTEKT TORSK

Champagnesås, brynta svampar i säsong, forellrom, potatispuré, dillolja, krispig svartkål
2023 Chablis le Finage, La Chablisienne (165)

STEAK FRITES
Grillad ryggbiff, bearnaisesås, sotad silverlök med timjan och mejram, heta pommes frites

med riven comté
2023 Honoro Vera Monastrell, Juan Gil (165)

 Dessert
CRÈME BRÛLÉE  

Hallonsorbet och kanelcrumble 
2020 Sauternes, Le Tertre du Lys d´Or (125)

KVÄLLENS TRE OSTAR
Marmelad och friterat tunnbröd

Quinta do Vallado 10 Y/O Tawny Port (135)

Har du några allergier vi behöver känna till, eller vill du veta råvarans ursprung? Prata med oss!

8 cl


